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ИСТОРИЯ ДЕВРО

DEV = DEVelopment (Развитие)
R = Research (Исследование)
O = Organisation (Организация)

 Первые производственные мощности по производству съедобных 
коллагеновых оболочек компанией основанные компанией Johnson & 
Johnson в США и Шотландии в 1964 году

 Открыт завод Devro Bellshill (Шотландия) в1976
 Открыт завод Devro Australia в1979
 Выкуп акций менеджментом Devro у  Johnson & Johnson в 1991
 Размещение акций на London Stock Exchange в 1993 – Devro plc
 Покупка заводов в США (Coria бренд) и в Чехии (Cutisin бренд) у 

компании Teepak Inc в 1996
 Увеличение производственных мощностей  завода в Австралии 2000 и

2010
 Увеличение производственных мощностей завода в Чехии в 2006, 

2010 и 2011
 2012 увеличение производственных мощностей в Шотландии



Slavkov / CR Sandy Run / 

USA

 Jilemnice / CR

Bellshill / UK  Moodiesburn / UK

Bathurst / Australia 

Всего сотрудников
Европа 1,484
Азия/Океания           275
Америка 386

2,145
Офисы продаж
Россия, Новая Зеландия, Китай, Гонконг и Япония

ДЕВРО СЕГОДНЯ



Продажи ДЕВРО 

по регионам

(всего £228м)

ДЕВРО СЕГОДНЯ



Коллаген

30%

Черева

70%

В 2011 мировое производство 

мясной продукции в съедобных 

оболочках составило 10,8 

миллионов тонн

Source : Devro plc Market Intelligence database – 2011 data by type (calibre 13-34mm)

ГЛОБАЛЬНЫЙ РЫНОК СЪЕДОБНЫХ ОБОЛОЧЕК



Производство 
в съедобных 

оболочках 
выросло на 
46% с 2002 

года

В 
коллагеновых 

съедобных 
оболочках на 
139% с 2002

года
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Source : Devro plc Market Intelligence database – 2011 data by type (calibre 13-34mm)



В 2011 мировое производство 

мясной продукции в 

съедобных оболочках по 

регионам

Source : Devro plc Market Intelligence database – 2011 data by type (calibre 13-34mm)
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ГЛОБАЛЬНЫЙ РЫНОК СЪЕДОБНЫХ ОБОЛОЧЕК



EMEA

29%
Asia / 

Pacific
(excl. China)

14%

China

40%

Americas

17%

2011 мировые производство в 

Коллагеновых съедобных 

оболочках по регионам 

(Всего 3,2 миллиона тонн)

ГЛОБАЛЬНЫЙ РЫНОК СЪЕДОБНЫХ ОБОЛОЧЕК

Source : Devro plc Market Intelligence database – 2011 data by type (calibre 13-34mm)
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ДЕВРО СЕГОДНЯ
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НОВЫЙ ЛОГОТИП
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Разделительный 

нож

Мышечная 

ткань

Волосяной покров 

химически удаляется
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ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА
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Типы оболочек производимых компанией ДЕВРО 
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В рамках программы по унификации ассортимента и консолидации маркетинговой

активности, менеджментом компании Девро было принято решение о переименовании

некоторых товарных групп и введение четких правил и последовательностей при

формировании названий съедобных коллагеновых оболочек.

DEVRO SRO – ПРЯМЫЕ ОБОЛОЧКИ

ТЕКУЩЕЕ НАЗВАНИЕ НОВОЕ НАЗВАНИЕ РУССКАЯ ТРАНСКРИПЦИЯ

AF PREMIUM FRESH ПРЕМИУМ ФРЕШ

FINE FINE-C ФАЙН-Ц

STIX STIX-C СТИКС-Ц

CPE-KNACK CPE-KNACK ЦПЕ-КНАК

SELECT SELECT-C СЕЛЕКТ-Ц

DEVRO LTD – ПРЯМЫЕ ОБОЛОЧКИ

ТЕКУЩЕЕ НАЗВАНИЕ НОВОЕ НАЗВАНИЕ РУССКАЯ ТРАНСКРИПЦИЯ

TENDERPLUS BEEF TENDERPLUS ТЕНДЕРПЛЮС

TENDERPLUS BEEF (13-

16mm)

STIX-S СТИКС-С

------------------------ FINE-S ФАЙН-С

TENDERFRY (8 series) LINK FRESH -S ЛИНК ФРЕШ-С

TENDERFRY (7 series) PREMIUM FRESH ПРЕМИУМ ФРЕШ

SELECT + SELECT-S СЕЛЕКТ-С

DEVRO SRO – КОЛЬЦЕВЫЕ ОБОЛОЧКИ

ТЕКУЩЕЕ НАЗВАНИЕ НОВОЕ НАЗВАНИЕ РУССКАЯ ТРАНСКРИПЦИЯ

CRE RONDO-RE РОНДО-РЕ

CRQ RONDO-RQ РОНДО-РК

CRA RONDO-RA РОНДО-РА

CRF RONDO-RF РОНДО-РФ

CMF RONDO-F РОНДО-Ф

CMQ RONDO-Q РОНДО-К
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Оболочка Характеристика Использование Продукт

FINE C

FINE S

Оболочка для набивки на 
высокосростных линиях и 
перекрутчиках (калибры от
17 до 45)

Вареные сосиски и 
колбасы
Полу/варено-
копченые колбасы

Сосиски типа «Венские», 
«Молочные»
«Охотничьи» колбаски
Сардельки
С/к колбаски

FINE C
цветной 

Копчение (от 18 до 32), 
коричневая карамель 
(19,20), 
карамель (от 17до 29), 
лосось (19, 20, 22, 23, 32), 
темно-оранжевый (от 18 до 
33)

Аналогично FINE Аналогично FINE

Select C

Select S

Нежный укус, новое 
поколение съедобных 
коллагеновых оболочек
(15, 18,19, 22, 24)

Вареные, п/к 
сосиски и колбасы

Полноценная альтернавтива
бараньей череве

AF

PREMIUM 

FRESH

Нежный укус для грилевых 
сосисок/колбас (от 19 до 
33)

Возможна набивка 
холодных фаршей
Замороженные 
сырые сосиски/ 
сардельки/колбасы

Колбасы/сосиски для гриля,
Украиская жареная

ДЕВРО С.Р.О.
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Коллагеновая оболочка

Натуральная альтернатива бараньей череве



Select коллагеновая оболочка

В чем разница для мясопереработчиков?

– Прочная при формовке, но 
нежная на готовом продукте

– Экономическая выгода при 
использовании

– Оболочка позволяет работать 
эффективно

– Вы увидите разницу между 
черевой и Селектом, а 
потребитель нет

– Оболочка которая объединяет в 
себе преимущества трех 
технологий производства 
коллагеновой оболочки



• Продукт в оболочке Select получил 
приз как «Лучший инновационный 
продукт года» на 19ом Немецком 
конгрессе в марте 2011

• В Польше Select награжден золотой 
медалью жюри на выставке Polagra
2011, а так же  на выставка Agrofood, 
в сентября 2011

Соревнования и награды



• В Японии, Германии и Литве, компания  
DEVRO поддержала и помогла 
производителям колбасных изделий в 
участие в престижном  конкурсе DLG. 
Количество медалей за сосиски в 
коллагеновой оболочке Select 
подтверждает возможность перехода с 
бараньей черевы без потери высоких 
потребительских качеств продукта.  

Соревнования и награды



Контрольный лист

Снижение 
производственный затрат

Гарантия постоянного 
качества

Пищевая безопасность

Эффективное 
использование ресурсов

Уникальный КНАК

Соревнования и награды



ISI исследование мнения 
потребителей

54% респондентов оценили продукцию в оболочке Select как 

«почти идеальная» по параметрам КНАК и УКУС. Для бараньей 

черевы эта оценку дали лишь 39% респондентов

1

Слишком 

нежный

2

Нежный

3

Почти 

идеальная

4

Сильный 

5

Слишком 

сильный

Select 9 36 54 1 -

Баранья 

черева
- 10 39 35 16



www.select-casing.com

242012 Expenditure Budget & Spending
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КАЛЬКУЛЯТОР
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 Созданы для охлажденных или замороженных  продуктов;

 Высокая производительность, постоянство диаметра и длины;

 Привлекательный внешний вид, прозрачная поверхность;

 Термостабильность (жарка, гриль, барбекю);

 Превосходная кусаемость;

 Возможно использование для ферментированных колбас с max. 
температурой термической обработки 40°C;

 Калибры  от 19 до 33мм.

Съедобные коллагеновые оболочки типа AF

(новое название PREMIUM FRESH)
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Съедобные коллагеновые оболочки STIX 13мм и 

16мм     



29

Съедобные коллагеновые кольцевые оболочки типа

CRQ, CMQ, CRF, CMF


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Прямые коллагеновые колбасные оболочки

SPR и SPR-L





ИНСТРУКЦИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

КОЛЛАГЕНОВЫХ ОБОЛОЧЕК «КУТИЗИН» тип SPR,SPR-L

















Наименование
Время

мин.

Температура С

в камере

Температура С

внутри батона
Влажность

ПРОГРЕВ 35 55С ------ 70%

СУШКА 45 60С -------- --------

КОПЧЕНИЕ ~20 65С ----------- --------

ВЕНТИЛЯЦИЯ открыть 
клапаны убрать влажность 
из камеры

5 ------- ----------- --------

ВАРКА
-------

76С до 71-72С 100%

ДУШИРОВАНИЕ

(по желанию)

Холодной водой в течение 10-15 мин., затем перерыв 5-7 мин. и затем еще 

10 мин. до температуры внутри батона 40-42С.

ТЕРМООБРАБОТКА  „SPR-L“ для полукопченых колбас



Прямые коллагеновые колбасные оболочки 014 для 

сырокопченых колбас



ИНСТРУКЦИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ

КОЛЛАГЕНОВЫХ ОБОЛОЧЕК «КУТИЗИН» ДЛЯ 

СЫРОКОПЧЕНЫХ КОЛБАС тип  014














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СЪЕДОБНЫЕ КОЛЛАГЕНОВЫЕ ПЛЕНКИ

EDICOL



Коллагеновые пленки

 Разработаны для всех видов продуктов выпускаемых в 

сетках (сырокопченые/вяленые, вареные, для гриля и 

т.п.)

 Готовы к использованию без предварительной 

подготовки

 Улучшают внешний вид продукта и абсорбцию дыма

 Без вкуса

 Уменьшают термопотери

 Фаршеемкость: 2-6кг/1 метр
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Широкий ассортимет ширин, калибро, 

цветов и типов

 T – Тубулярная пленка, 20 или 40 м в гильзе

– для вареных, п/к, в/к и с/к продуктов

– Калибры 50, 60, 70, 80, 90, 105, 125, 150 мм

– копчение, темное копчение, карамель

 R – плоская пленка 400 mm, безцветная и цвет 

копчения

– для вареных, п/к, в/к и с/к продуктов

 A - Тубулярная пленка 70 и 90 мм, безцветная, 

карамель

– Для запекания и продуктов для гриля
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Плоская пленка- различные ширины и 

отрезки

 S – коллагеновая пленка в рулонах 50 или 100 м

– Ширины 300, 400, 420, 440, 480, 580, 620 мм

– Для вареных, п/к, в/к и с/к продуктов

– Безцветная, золотая, коричневая

– Перфорированная

 S – коллагеновая пленка в отрезках

– Возможные размеры мин. 300 макс. 840 мм

– Для вареных, п/к, в/к и с/к продуктов

– Безцветная, золотая, коричневая

– Перфорированная

39



Тубулярная пленка – HR аппликатор
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Тубулярная пленка формовка
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Тубулярная пленка – готовый продукт
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Тубулярная пленка–

готовый продукт
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Эдикол Т 50

44



Эдикол Т в сравнение с целлюлозной 

плёнкой
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Плоская пленка–

ручной аппликатор
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Плоская пленка–

полуавтоматический аппликатор
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Плоская пленка–

после формовки
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Плоская пленка–

готовый продукт
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Плоская пленка–

Tipper Tie TN 4000
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Плоская пленка–

Tipper Tie TN 4000
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Плоская пленка – готовые продукты
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Плоская пленка –

готовые продукты
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Плоская пленка –

готовые продукты
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Полиамидные оболочки компании ДЕВРО
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Пиллер для полиамидных оболочек
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Мини Смок: цвета и калибры.  

 

Цвет 16 18 19,5 22 24 32 

Прозрачная x x x x x x 

Светлое копчение x x x x x x 

Тёмное копчение x x x x x x 

 



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ


